E Typ: Schaumwein

FD Land: Frankreich

1?‘ Region: Champagne

":g Trinktemperatur: 8°C - 10°C

w Traubensorten: 55% Pinot
Noir,45% Chardonnay

@ Allergene: Enthalt Sulfite
ﬁ Robert Parker: 99

ﬁ Wine Spectator : 98

2013 Cristal Rosé

Louis Roederer
Champagne AOC
75cl (3er-Karton)

Degustationsnotiz
Dosage: 7q/I

Genussempfehlung
Brut

Produzenten-Informationen

Grosser Name, grosse Champagner. Bereits Mitte des 19.
Jahrhunderts kaufte Louis Roederer, entgegen den damaligen
Gepflogenheiten, ausgewahlte FIdchen auf den Bbéden der
Grands Crus der Champagne. Das ist heute auch fur die
siebte Generation der Familie Roederer noch die Basis. Mehr
als drei 3 Mio. Flaschen verlassen jahrlich das Haus. Die
Qualitaten Uberzeugen ohne Ausnahme. Flaggschiff des
Hauses ist unbestritten der Roederer Cristal, die erste und
alteste, heute weltweit begehrte und gesuchte Prestige-
Cuveée der Champagne.
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