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2019 Clos Saint-Julien

Clos Saint-Julien
Grand Cru, St-Emilion AOC
75cl (6er-Holzkiste)

CHF 60.00

Degustationsnotiz

Das vierte Weingut von Catherine Papon-Nouvel, der
bekannten Biodynamikerin mit vier winzigen WeingUtern in
St-Emilion und Castillon. 70% Cabernet Franc, 30% Merlot.
Eine typische Lieblings-Assemblage von Catherine, die so
stark im Cabernet Franc ist. Das nur 1,5 ha kleine Weingut
liegt komplett auf massivem Kalkstein direkt am
Eingangskreisel von St-Emilions Plateau. Die Reben sind
zwischen 40 und 80 Jahre alt, extreme Dichtpflanzung, nur
7'000 Flaschen. Der Wein wird spontan im Holz vergoren,
Ausbau 22 Monate in Uberwiegend neuen Barriques.

Unter dem Kalkstein, auf dem die Reben stehen, befindet sich
ein Hohlengewirr, das direkt nach St-Emilion fUhrt. Also reiner
Fels. In dieser extremen Art gibt es das fast nur auf Clos
Fourtet und Clos Saint Martin. Catherine Papon-Nouvel
sortiert seit 2017 mit der von Chateau Ausone zuerst
praktizierten Zuckerwasser-Methode. Nach kompletter
Entrappung wird noch einmal nachsortiert, nur total cleane
Beeren kommen in diese Lésung. Die Zuckerwasser-
Konzentration entspricht dabei exakt der des Safts von
vollreifen, gesunden Beeren. Das Ergebnis: In diesem
Wasserbad sacken nur die reifen Beeren ab, die man optisch
von den etwas Unreiferen nicht unterscheiden kann. Die
unreifen Beeren hingegen schwimmen auf der Oberflache
und kdnnen abgeschopft werden. Anschliessend laufen die
gesunden Beeren durch Klarwasser. Erst nach der Trocknung
werden sie in die Vergdrung gegeben.

Pirmin Bilger: Sinnlicher und zugleich wuchtiger Duft.
Herrliche Intensitdt und Komplexitdt im Bouquet. Hier
vereinen sich Frucht, Wirze, Frische und Terroir auf
wunderbare Weise. Der Clos St. Julien strahlt eine
einnehmende Sinnlichkeit aus - ein Wein voller Glanz und
Schonheit. Hocharomatische schwarze und rote Frucht, von
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einer zarten WUrze unterstUtzt und mit noblen Réstaromen
unterlegt. Am Gaumen wie Samt und Seide, so wunderbar
zart und genuUsslich. Die edle Struktur steigert die Eleganz
dieses Weines ins Unermessliche. GenuUssliche,
unbeschreiblich leckere Saftigkeit. Dazu eine geballte Ladung
an Frucht nach Johannisbeere, Sauerkirsche und etwas
Himbeere. Es steckt unheimlich viel Raffinesse in diesem
Elixier, das ist ein absolut berthrendes Erlebnis. Ich sitze
voller Ehrfurcht da und geniesse den lang anhaltenden
Abgang mit seinem wuUrzigen Nachspiel. Nach dem genialen
2018er folgt nun mit dem 2019er ein weiteres Meisterwerk
von Catherine Papon-Nouvel.

Lobenberg: Einfach nur ein unendlicher Genuss mit grosser
Lange. Einfach nur schén. Und eigenwillig, unique.

Produzenten-Informationen

Clos St. Julien: ein Hektar klein, eine Produktion von nur
gerade 250 Kisten, ein Bijou in jeder Beziehung. Petit Gravet
Ainé mit 80% Cabernet Franc, 2,5 Hektar klein. Diese beiden
WeingUter gehéren zu den edelsten Juwelen unseres
Sortimentes. Dass hier genauso prazise, leidenschaftlich und
mit Herzblut gearbeitet wird wie bei den berUhmtesten
Weinen von Bordeaux, steht ausser Zweifel. Catherine Papon
Nouvel arbeitet schon seit vielen Jahren biologisch, und das
Weingut ist ? wie ihre beiden anderen Petit Gravet Ainé und
Chateau Gaillard ? zertifiziert. FUr Catherine war immer klar,
dass Bio qualitative Verbesserungen im Wein bringt. Sie stellt
auch fest, dass ihre Weinberge gesiunder sind und dass die
Trauben besser ausreifen. Chateau Peyrou, ihr eigenes
Weingut, das nicht aus dem Familienbesitz stammt, wird
daher ebenfalls seit langem biologisch bewirtschaftet.
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