
 Typ: Rotwein

 Land: Frankreich

 Region: Burgund

 Genussreife: ab 2028

 Alkoholgehalt: 14% Vol.

 Trinktemperatur: 16°C - 18°C

 Traubensorten: Pinot Noir

 Allergene: Enthält Sulfite

 Vino Vario: 20

2022 Gevrey-Chambertin Le
Poissenot
Domaine Geantet Pansiot
Gevrey-Chambertin 1er Cru AOC
75cl (12er-Karton)

Degustationsnotiz
Der zeigt zumindest zu Beginn den zartesten Duft aller bisher
probierten Weine. Aber das ist so etwas von sagenhaft
raffiniert, da wird alles nur ganz dezent angedeutet,
wahrscheinlich weil es so viel ist, dass für jede Komponente
in dieser immensen Duftwolke nur ganz wenig Platz bleibt.
Das ist ein die Sinne berauschendes Parfüm. Auch am
Gaumen ist es pure Feinheit. Was dieses zarte Pflänzchen an
aromatischer Vielfalt zu bieten hat, ist unbeschreiblich. Das
ist so ein Wein, der Aufmerksamkeit fordert und sie auch
verdient. Wer sich die Mühe nimmt, ihn mit allen Sinnen zu
erfassen, wird fürstlich belohnt mit einem zutiefst
berührenden Genusserlebnis. Das ist Burgund, wie man es
sich schöner nicht erträumen könnte! Und da steckt ein
unermessliches Potenzial drin, in 20 oder 30 Jahren wird das
ein Monument, da bin ich mir ganz sicher. Nur schon was im
minutenlangen Nachhall abgeht, spricht Bände. (mg)
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