
 Vegan

 Typ: Rotwein

 Land: Frankreich

 Region: Bordeaux

 Genussreife: ab 2028

 Alkoholgehalt: 14.5% Vol.

 Trinktemperatur: 16°C - 18°C

 Traubensorten: 80% Cabernet
Franc,20% Merlot

 Allergene: Enthält Sulfite

 Vino Vario: 20

2022 Q
Château Moulin Haut-Laroque
Fronsac AOC
75cl (6er-Holzkiste)

CHF 55.00

Degustationsnotiz
In diesem Jahrgang hat Thomas extra für uns eine exklusive
Supercuvée vinifiziert. Genial, wie er hier eine schon fast
minzenartige, ätherisch kühle Aromatik zeigt. Fein würzig und
mit einer Fülle aus schwarzer Frucht – Kirsche, Brombeere
und Holunder mit etwas Lakritze. Das Ganze wird von einem
würzig tiefgründigen Hintergrund begleitet, der dem Wein
eine sehr schöne Komplexität verschafft. Hier ist alles noch
eine Spur feiner, eleganter und nobler. Weicher und
gleichzeitig animierend saftiger Trinkfluss mit exzellentem
Fruchtausdruck und köstlicher Extraktsüsse. Die delikate
Cabernet-Würze begleitet die fruchtigen Aromen bis in den
langen Abgang. Mich erinnert dieser Wein irgendwie an einen
genialen Heitz Martha's Vineyard. Einfach unglaublich gut und
überirdisch. (pb)

Diese Frische geht unter die Haut, rabenschwarze Frucht, ein
Hauch Minze und Eukalyptus akzentuieren das noch, da ist
ganz viel Terroirtiefe, eine die Sinne berauschende Duftwolke.
Dieser Wein fasziniert auf ganz besondere Art, schwierig zu
beschreiben, was da abgeht. Da ist gewaltig Spannung drin,
vibrierende Mineralität, einzigartige Tanninstruktur, irgendwie
superfein und doch markant. Das ist eine sehr eigenständige
Persönlichkeit, erinnert mich ein wenig an einen besonders
charaktervollen Pomerol, wie etwa Certan de May. Hei, ist
das ein spannender Wein, der hat unglaublich viel zu
erzählen. Das ist ein wilder Kerl und von eindrücklicher
Präzision, einer der spannendsten Weine von ganz Bordeaux.
(mg)
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