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[ARGAUX

E Typ: Rotwein

III Land: Frankreich

q?; Region: Bordeaux

E Genussreife: ab 2029

.® Alkoholgehalt: 13.5% Vol.
.':g Trinktemperatur: 16°C - 18°C

ﬁ Traubensorten: 65% Cabernet
Sauvignon,35% Merlot

f_;) Allergene: Enthalt Sulfite
ﬁ Robert Parker: 95

ﬁ Wine Spectator : 97

ﬁ Weinwisser: 96

ﬁ Vino Vario: 20

VINO | VARIO

2019 Chateau Giscours

Chateau Giscours
3eme Cru Classé en 1855, Margaux AOC
75cl (6er-Holzkiste)

CHF 54.90

Degustationsnotiz

Giscours ist 90 ha gross und liegt spektakuldr am sudlichen
Anfang der Appellation Margaux. Typische Garonne-
Kiesboden mit tiefer Drainage, auch Lehm. 2019 gibt es
aufgrund der hohen Reife einen sehr hohen Cabernet-Anteil
von 65 Prozent, der Rest ist Merlot. Im Keller spontane
Garung, Ausbau zu 50% in neuen Barriques, zu 50% in
gebrauchtem Holz. Seit der Ubernahme des Weinguts durch
den holldndischen Investor Eric Albada Jelgersma wurde fast
unanstandig viel Geld investiert. Die Weinberge stehen in
Dichtpflanzung, auch dadurch werden die Ertrdge stark
reduziert. Pro Stock ergibt das nur etwa 500qg Trauben.
Giscours zahlt hier zu den Top-Chateaux. Nur Margaux und
Palmer liegen allein ganz oben. Klimatisch warme Jahrgange
wie 2015, 2016, 2018 und 2019 liegen diesem kUhlen Terroir
unglaublich. So ist Giscours in warmen, sonnigen Jahren einer
der Megastars der Appellation.

Pirmin Bilger: Strahlende Eleganz im Bouquet, eine Feinheit,
die ihresgleichen sucht. Dichte, aromatische Nase. Ein Duft
mit ungeheurer Ausdruckskraft und Noblesse. Die kiUhle, zart
wUrzige und mit schwarzen und roten Frichten unterlegte
Aromatik 18sst mich staunen. Was fUr ein himmlisches
Margaux-ParfUm mit Tiefgang und Charakter! Erfrischender
Antrunk mit genialer Saure. Saftig und himmlisch aromatisch
geht es weiter - jetzt entladt sich der ganze Charme der
Frucht mit kostlicher ExtraktsUsse. Die Tannine sind so
geschliffen fein, dass sie kaum wahrnehmbar sind, sie
verleihen dem Wein seinen sinnlich cremigen Trinkfluss. Fast
unendlicher Abgang mit noblen Krautern, feiner Wirze und
zarten Rostaromen. Dieser Giscours sprengt wieder alle
Grenzen und knUpft nahtlos an den 2018er an. Vielleicht ist er
noch eine Spur raffinierter, auf jeden Fall ganz grosses Kino!
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