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? Typ: Weisswein

FD Land: Frankreich

i?‘ Region: Cotes du Rhone

T Genussreife: Jetzt

,® Alkoholgehalt: 14% Vol.

'cg Trinktemperatur: 8°C - 10°C

ﬁ Traubensorten: 80%
Roussanne,15% Grenache Blanc,3%
Clairette,2% Bourboulenc

éag Allergene: Enthalt Sulfite

@ Wine Spectator : 95
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VINO! VARIO

2024 Chateau de Beaucastel
blanc

Famille Perrin
Chateauneuf-du-Pape blanc AOC
75cl (6er-Holzkiste)

Degustationsnotiz

Dieser 2024er blast mich fast vom Stuhl. Feine Reduktion,
etwas Hefe, Feuerstein. Enormes Spannungsfeld, geradezu
elektrisierend, nicht so Uppig wie die Vorjahre. Nein, kein
Honig und nichts, sondern brachialer Zug in Relation zur
Reichhaltigkeit des SUdens. In der Nase Zitronentarte,
Meringue, Zitronenthymian, OrangenblUte, ganz hinten ein
Touch Mandarine und sizilianische Blutorange. Das ist fOr
Chateauneuf unglaublich fein und geradlinig. Lauft
dermassen geradeaus, dass man blind selbst die Nordrhéne
noch fur zu warm halten kénnte fOr diesen Wein. (hl)
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