
 Typ: Rotwein

 Land: Italien

 Region: Piemonte

 Genussreife: Jetzt - 2033

 Alkoholgehalt: 15% Vol.

 Trinktemperatur: 16°C - 18°C

 Traubensorten: Merlot

 Allergene: Enthält Sulfite

 Vino Vario: 18+

2022 Merlot
Gianni Doglia
Piemonte DOC
75cl (6er-Karton)

Degustationsnotiz
Aus Liebhaberei und Neugier, wie sich die Bordeaux-Sorte im
Monferrato-Terroir bewähren würde, pflanzte Gianni Doglia
vor rund 20 Jahren einige Reihen Merlot. Das Resultat
überzeugte ihn derart, dass der ursprünglich für Blends
gedachte Wein als reinsortiger Merlot abgefüllt wurde –
versehen mit dem markanten Ausrufezeichen auf der
Flasche. Mit nur 550 Flaschen pro Jahr zählt dieser Merlot zu
den raren Kostbarkeiten des Weinguts.In der Nase wunderbar
finessenreich, mit einer vielschichtigen Aromatik von
Waldbeeren, Pflaumen und reifen, dunklen Kirschen,
unterlegt von Lakritze, Zedernholz, Wildkräutern und einer
feinen, mentholigen Frische. Ein Hauch Leder verleiht
zusätzliche Tiefe und Noblesse. Am Gaumen ausgesprochen
zugänglich und geschmeidig, getragen von einem herrlichen
Trinkfluss und einer makellosen, fein geschliffenen
Tanninstruktur. Dunkle Beerenfrucht, dezente Röstnoten und
ein Anklang von Kaffee entfalten sich harmonisch und
präzise. Leicht würziges und ausgewogenes Finale. Ein
charaktervoller Merlot mit Finesse und piemontesischem
Touch – und eine weitere eindrückliche Bestätigung von
Gianni Doglias Gespür für Balance und Ausdruck. (rr)
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