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CHATEAU

Phélan Ségur

T-ESTEPHE

E Typ: Rotwein

III Land: Frankreich

q?; Region: Bordeaux

E Genussreife: ab 2030
E Trinktemperatur: 16°C - 18°C

ﬁ Traubensorten:
Merlot,Cabernet Sauvignon,Petit
Verdot,Cabernet Franc

@ Allergene: Enthalt Sulfite
ﬁ Wine Spectator : 96

ﬁ Vino Vario: 19
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2023 Chateau Phélan Ségur

Chateau Phélan Ségur
St-Estephe AOC
75cl (6er-Holzkiste)

Degustationsnotiz

Nach dem Uberragenden Jahrgang 2022 ist die Spannung auf
den 23er ganz besonders hoch. Die Ernte begann hier sehr
spat, erst am 18. September nach dem grossen Regen. Am 11.
Oktober wurden die letzten Cabernet-Trauben geerntet. Der
Duft verspricht schon mal extrem viel, strahlt Warme, SUsse
und Reife aus und vor allem eine unglaubliche Tiefe. Da ist
schon ein grosser Phélan im Glas, der Duft 18sst keinen
Zweifel aufkommen. Die Tannine sind ein Traum, der Wein
streicht wie eine Feder Uber die Zunge, er ist kostlich sUss,
aber auch genial frisch. Eine Spur leichter als der 22er, aber
sagenhaft lecker, superdelikat, der schwebt mit
sprichwortlicher Leichtigkeit Uber den Gaumen. Das ist die
pure Eleganz, mehr Trinkvergnigen kann man sich gar nicht
vorstellen, ein echtes Phélan-Meisterwerk. (mg)
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