onfiance

E Typ: Schaumwein

III Land: Frankreich

q?; Region: Champagne

E Genussreife: Jetzt - 2032

|
.® Alkoholgehalt: 12% Vol.
E Trinktemperatur: 8°C - 10°C
ﬁ Traubensorten: Pinot Meunier
@ Allergene: Enthalt Sulfite
ﬁ Wine Spectator : 92

ﬁ Vino Vario: 18+

VINO | VARIO

Confiance Rouge (Coteaux
Champenois)

Franck Pascal
Champagne AOC
75cl (6er-Karton)

Degustationsnotiz

Franck Pascal keltert auch einen késtlichen «Coteaux
Champenois» (= Stillwein) aus Pinot Meunier. Die Basisweine
stammen aus den beiden Jahrgdngen 2018 sowie 2022 und
werden dhnlich wie bei einem «Non-Vintage» Champagner
assembliert. Eine gesuchte und 8usserst elegante Rotwein-
Raritat.

Geniales Frucht-Bouquet nach Erdbeeren, roten Kirschen und
roten Johannisbeeren, dazu etwas BlUten und weisser
Pfeffer, sensationelle Frische. Am Gaumen setzt sich alles in
gleicher Manier fort, wirkt frisch, saftig und herrlich rotbeerig.
Auch worzige Anklange kommen dazu und sorgen fur
zusatzliche Komplexitat. Die feinen, fast schon butterzarten
Tannine sorgen zusammen mit der vifen S3ure fUr einen
tollen Frische-Kick. Leicht herbes, geradliniges Frucht-Finale,
das umgehend Lust auf den nachsten Schluck macht. Ein
puristischer und enorm trinkfreudiger Rotwein mit toller
Tiefe. FUr Liebhaberinnen und Liebhaber leichter und
charaktervoller Rotweine - unbedingt probieren! (mh)
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