Ve e FGLISE
POMEROL
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E Typ: Rotwein
III Land: Frankreich

q?; Region: Bordeaux
E Genussreife: ab 2030
1
.® Alkoholgehalt: 13.5% Vol.
E Trinktemperatur: 16°C - 18°C

ﬁ Traubensorten: 70%
Merlot,30% Cabernet Franc

@ Allergene: Enthalt Sulfite

@ Vino Vario: 20

VINO | VARIO

2023 Clos de la Vieille Eglise

Clos de la Vieille Eglise
Pomerol AOC
75cl (12er-Holzkiste)

CHF 69.00

Degustationsnotiz

Dieser Duft berUhrt die Seele, das ist Pomerol, wie man es
sich genialer nicht ertrdumen kann. Sagenhaft tiefgrondig,
irre komplex, ein Duft von atemberaubender Schénheit. Ein
Gedicht am Gaumen, ein sanfter Riese, die Konzentration ist
enorm, das Erstaunliche ist die sagenhafte Leichtigkeit, mit
der sich dieses KraftbUndel bewegt, das ist eine die Sinne
berauschende Weinschdnheit. Eine Spur kUhler und schlanker
als der 22er, aber in Sachen Aromatik eher noch eine Spur
komplexer und praziser. Das ist jetzt schon eine kleine
Pomerol-Legende, absolut auf dem Niveau der Allergréssten
wie Pétrus und Vieux Chateau Certan, das ist wohl der bisher
beste Vieille Eglise. (mq)
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