
 Vegan

 Typ: Rotwein

 Land: Italien

 Region: Piemonte

 Genussreife: 2028 - 2036

 Alkoholgehalt: 14.5% Vol.

 Trinktemperatur: 16°C - 18°C

 Traubensorten: Nebbiolo

 Allergene: Enthält Sulfite

 Wine Spectator : 96

 Vino Vario: 19+

2022 Barolo Vignarionda
Pira Luigi
Barolo DOCG
75cl (6er-Karton)

CHF 85.00 statt CHF 95.00

Degustationsnotiz
Piras Vignarionda zeigt auch in diesem Jahr seine
aussergewöhnliche Klasse, wenn auch in einer besonders
präzisen, fein gezeichneten und frischen Ausprägung.
Analytisch auf ähnlichem Extraktniveau wie der Marenca, im
Ausdruck jedoch feiner und von jener faszinierenden
Vielschichtigkeit getragen, die den Vignarionda so besonders
macht. Aufgrund des Jahrgangs wurde auf Neuholz verzichtet
– eine Entscheidung, die der Klarheit und Noblesse dieses
Weins spürbar zugutekommt. Komplexe, tiefgründige und
enorm facettenreiche Nase. Saftige Kirsche im Zentrum, dazu
Rhabarber, balsamische Noten, frische Minze, Leder, Tabak,
mediterrane Kräuter und ein Hauch rauchige Erde. Alles
wunderbar verwoben, mit viel innerer Spannung und jener
serralunga-typischen Tiefe, die sofort Eindruck hinterlässt.
Überraschend saftiger Auftakt. Die Frucht hält die Tannine
lange in Schach, erst im Nachhall kommt die typische
Serralunga-Textur mit Grip und Ernsthaftigkeit voll zur
Geltung. Langes, vibrierendes und sehr charaktervolles Finale.
Ein hochklassiger Vignarionda mit feinem Schliff und grosser
Persönlichkeit. (rr)
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