|
\ A

VINO! VARIO

Weinbau Sempachersee

2025 AOC Luzern
Kirchbuhl Merlot Rosé
75cl (6er-Karton)

Degustationsnotiz

Der KirchbUhl Rosé prasentiert sich dieses Jahr erstmals als
reinsortiger Merlot und erhalt damit eine neue, eigenstdndige
Stilistik. Im Vergleich zum Vorjahr, das noch von Pinot Noir
mitgepragt war, zeigt sich der neue Jahrgang aromatisch
tiefer, strukturierter und zugleich wunderbar saftig und
zuganglich.

In der Nase entfalten sich verfUhrerische Aromen von roten

T Typ: Rose Kirschen, Himbeeren und reifen Waldbeeren, begleitet von

Fh Land: Schweiz feinen floralen Nuancen und einem Hauch mediterraner
Krduter. Am Gaumen Uberzeugt der Rosé mit einer

‘?‘ Region: Luzern harmonischen Balance aus Frucht, Frische und weicher
Struktur. Die gut eingebundene S8ure sorgt fOr Lebendigkeit

T Genussreife: Jetzt - 2036 und Trinkfluss, wahrend die Merlot-Typizitat dem Wein eine

elegante FUlle und einen angenehm runden Ausklang verleiht.
Wer den Sommer liebt, kommt an diesem edlen Rosé nicht

"g Trinktemperatur: 10°C - 12°C  Vorbei. (nk)

,® Alkoholgehalt: 13% Vol.

ﬁ Traubensorten: Merlot

ﬁ Vino Vario: 18
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