VINO! VARIO

2023 Auf dem Haun
Chardonnay

Adams Wein
75cl (6er-Karton)

Degustationsnotiz

s>
gg Der Holzeinsatz ist sanft und zart erkennbar und verschafft
U dem Wein eine besonders noble Note. Dieser Chardonnay
W prasentiert sich sehr delikat und edel, er ist stark vom
- kalkhaltigen Terroir gepragt und erinnert sehr ans Burgund.
Er strahlt eine herrliche Frische mit viel Zitrusfrucht, aber
auch viel wurziges und mineralisches Terroir aus. Dartber
schweben sanfte florale Aromen. Im Auftakt prasentiert er
E Typ: Weisswein sich mit verfUhrerischem Schmelz und belebender, saftiger
Saure, die die Fruchtaromen Uber den Gaumen schweben
FJ Land: Deutschland lasst. Wunderschon ausbalanciert hat der Wein ein
Q . _ ausgepragt harmonisches Mundgefuhl. Im Finale kommt
& Region: Rheinhessen nochmals die Klasse des Terroirs mit viel Mineralitat und
E Genussreife: ab 2028 wUrzigen Aromen zur Geltung. Ein grossartiger Chardonnay,

der es mit seinen grossen Vorbildern locker aufnehmen kann.
":g Trinktemperatur: 8°C - 10°C  (pb)
ﬁ Traubensorten: Chardonnay

Genussempfehlung
@ Allergene: Enthalt Sulfite

Trocken
ﬁ Robert Parker: 94

@ Wine Spectator : 95

ﬁ Weinwisser: 94

ﬁ Vino Vario: 19+
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