E Typ: Rotwein

III Land: Deutschland
q?; Region: Nahe

E Genussreife: Jetzt

.® Alkoholgehalt: 13% Vol.

.':g Trinktemperatur: 16°C - 18°C
ﬁ Traubensorten: Pinot Noir
f_;? Allergene: Enthalt Sulfite

ﬁ Wine Spectator : 94

ﬁ Weinwisser: 94

ﬁ Vino Vario: 18+

VINO | VARIO

2022 Pinot Noir Réserve

Schlossgut Diel
VDP.GUTSWEIN
75cl (6er-Karton)

CHF 32.50 statt CHF 36.00

Degustationsnotiz

Die FUlle des Jahrgangs 2022 ist sofort erkennbar. Hier
steigen eine gewaltige Kraft und eine immense Dichte empor.
Viel schwarze Frucht mit Kirsche, Cassis und Brombeere,
dazu feinste rotbeerige Aromen. Feinste noble und wirzige
Kraduter, dazu der Duft von Rosen. Auch der Auftakt ist nobel
und harmonisch, mit einer Fruchtfille, die alle Sinne in
Anspruch nimmt. Das cremig feine Tanningerdst 18sst den
Wein Ober den Gaumen schweben. Was fUr ein Charmeur!
Alles wirkt geschliffen fein und gleichzeitig kraftvoll und
intensiv. Sehr langer Abgang mit minutenlangen RUckaromen.
(pb)
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