VINO! VARIO

2025 Colle Vecchio

Tenuta Cocci Grifoni

A Offida Pecorino DOCG

ColleVechior 1 75cl (6er-Karton)

Jil pe-
corino,

Degustationsnotiz

Eine dynamische Etikette ziert die Flasche, die jedes Jahr eine
neue Geschichte von einem neuen Jahrgang erzahlt.
Gleichzeitig vergisst sie aber die Vergangenheit nicht,
sondern wird zu ihrer Zeugin.

Expressiv und verspielt in der Nase. Noten nach frischen
Steinfruchten wie Mirabellen und Pfirsiche, gepaart mit

gf Bio dezenter Apfelnote und caramelisierten Orangenschalen. Am
Gaumen charmant, saftig und trinkfreudig. Die stUtzende
T Typ: Weisswein Saure erzeugt Frische und unterstotzt die fruchtbetonten

Aromen bestens. Der Colle Vecchio erzeugt Spannung und

FD Land: Italien ) i L o ; i
Lange, er endet mittelkraftig mit leicht mineralischer Note.

i?‘ Region: Marche (pt)
T Genussreife: Jetzt - 2032

'cg Trinktemperatur: 8°C - 10°C

ﬁ Traubensorten: Pecorino

@ Allergene: Enthalt Sulfite

ﬁ Vino Vario: 17
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