
 Typ: Rotwein

 Land: Frankreich

 Region: Bordeaux

 Genussreife: ab 2030

 Alkoholgehalt: 14% Vol.

 Trinktemperatur: 16°C - 18°C

 Traubensorten: 70%
Merlot,30% Cabernet Franc

 Allergene: Enthält Sulfite

 Robert Parker: 97+

 Wine Spectator : 97

 Vino Vario: 20+

2023 Château Beauséjour J.
Duffau-Lagarrosse
Château Beauséjour J. Duffau-Lagarrosse
1er Grand Cru Classé B, St-Emilion AOC
150cl (3er-Holzkiste)

CHF 278.80

Degustationsnotiz
Schon dieser Duft erzeugt eine knisternde Gänsehaut auf
dem Rücken, alles ist superzart, aber von einzigartiger
Schönheit. Es ist schwierig, das in Worte zu fassen. Da
versammelt sich eine unbeschreibliche Vielfalt von Aromen zu
einer Duftsymphonie der himmlischen Art. So superfeine
Tannine sind selbst bei den ganz grossen Weinen eine
Seltenheit, der Wein streicht wie eine Feder über die Zunge.
Da ist eindrückliche aromatische Konzentration, das ist
beinahe spektakulär, was da abgeht. Der Wein schwebt
förmlich über den Gaumen, die berührende Leichtigkeit des
Seins, das ist ein echtes Wunder der Natur, der 23er ist klar
noch besser als der grandiose 22er. Er ist nicht nur
raffinierter, sondern auch noch um Nuancen komplexer. Für
mich nach einer Woche klar der grösste Wein von allen, die
ich bis jetzt probiert habe. Das ist ein seltenes und zutiefst
berührendes Weinerlebnis, das sprengt mit 20+/20 jede
Punkteskala. (mg)

Der Jahrgang 2023 war die längste Weinlese, die Beauséjour
je verzeichnete. So konnte noch selektiver und präziser
gearbeitet werden, um das grossartige Terroir zum Ausdruck
zu bringen. Es wurde eine strenge Parzellenauswahl
vorgenommen, um sicherzustellen, dass jeder Rebstock zum
perfekten Reifezeitpunkt geerntet wurde. Der Grad der
Präzision wurde in diesem Jahrgang auf ein noch nie
dagewesenes Niveau gehoben. Die grossartige Blüte- und
Reifezeit sowie die herrliche Spätsaison haben eine
hervorragende Ernte hervorgebracht. Extraktion und
Weinbereitung wurden auf jede einzelne Parzelle
abgestimmt, um die verschiedenen Ausdrucksformen des
Terroirs zum Vorschein zu bringen. 2023 ist der letzte
Jahrgang, der im historischen Bottichraum des Weinguts
hergestellt wird. Eine neue Anlage mit hochmodernen
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Weinbereitungs-Geräten wird bald das neueste Kapitel in der
Geschichte von Beauséjour einläuten. Der neue Bottichraum
wird die Präzision auf ein neues Niveau heben, mit 16 neuen
Bottichen, von denen die meisten aus Beton bestehen, um
dem komplexen Terroir des 6,8 Hektar grossen Weinguts
gerecht zu werden. Mit immer grösserer Präzision werden die
Weine von Beauséjour auch weiterhin ihren
aussergewöhnlichen Charakter offenbaren. (pb)
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