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2023 Chateau Péby-Faugeres

Chateau Péby-Faugeéres
Grand Cru, St-Emilion AOC
\HATBE(AU 75cl (6er-Holzkiste)

PE:

Degustationsnotiz

Péby Faugéres hat die Stilistik in den letzten Jahren stark
gedndert. Heute ist dieser Wein viel starker auf Eleganz und
Frische gebaut. Das hangt mit dem neuen Kellermeister, dem
neuen Keller und dem reduzierten Einfluss des Holzes
zusammen. Der Duft zeigt eine wunderschéne Mischung aus
roter und schwarzer Frucht. Viel Kirsche, Himbeere, Erdbeere,
Brombeere und Johannisbeere, gepaart mit einer zarten
Wrze und herrlichen floralen Aromen. Am Gaumen intensive
Frucht gleich im Auftakt mit einem Schwall von Aromen

E Typ: Rotwein

FJ Land: Frankreich zusammen mit einer exzellenten ExtraktsUsse. Die
begeisternde Saure haucht dem Wein viel Frische und eine

q?‘ Region: Bordeaux lebendige Saftigkeit ein. Auch die Tanninstruktur ist sehr
nobel, sie verschafft dem Wein eine edle Cremigkeit und

E Genussreife: ab 2030 einen dusserst delikaten Trinkfluss. Intensiver, langer Abgang

mit einem wurzig-fruchtigen Finale. Ein ganz grosser Péby

E Trinktemperatur: 16°C - 18°C ‘ , ! :
Faugeres, vermutlich sogar einer der allergréssten. (pb)

ﬁ Traubensorten: Merlot
@ Allergene: Enthalt Sulfite
ﬁ Wine Spectator : 97-98

ﬁ Vino Vario: 20
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