
 Typ: Rotwein

 Land: Frankreich

 Region: Bordeaux

 Genussreife: ab 2028

 Trinktemperatur: 16°C - 18°C

 Traubensorten:
Merlot,Cabernet Franc

 Allergene: Enthält Sulfite

 Robert Parker: 94-96

 Vino Vario: 20

2023 Château Tertre Roteboeuf
Château Tertre Roteboeuf
Grand Cru Classé, St-Emilion AOC
75cl (3er-Holzkiste)

Degustationsnotiz
Frucht, Frucht und nochmals Frucht! Wie macht der das nur,
dass das in keiner Art und Weise aufdringlich wirkt? Da ist
ganz viel Terroir mit dabei, man meint, das verschwinde
förmlich in der Frucht, was aber nicht stimmt, es ist genau
das, was dem Duft seine edle Ausstrahlung verleiht. Am
Gaumen wirkt alles erstaunlich dezent, geniale Süsse,
beinahe opulent, der optimale Schuss Frische bringt den Wein
ins vollendete Gleichgewicht. Das ist wie immer ein
besonderes Trinkerlebnis. Wie François Mitjavile die Frucht
zum Strahlen bringt, ist kaum erklärbar. Hier geht man immer
in die Nähe der Überreife, trotzdem wirkt das nie konfitürig,
es ist immer der ideale Schuss Frische mit dabei, auch wenn
die Säure wie in diesem Jahr eher moderat ist. Das ist wieder
ein die Sinne berauschendes Weinerlebnis. Was dieser Wein
auch wie kaum ein anderer kann: Er ist schon jung in
Hochform, ohne an Alterungspotenzial einzubüssen. (mg)
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