VINO | VARIO

2023 Chateau Montrose

Chateau Montrose
2éme Cru Classé en 1855, St-Estéephe AOC
75cl (12er-Holzkiste)

Westar Mol Degustationsnotiz

Die reife Cabernet-Sauvignon-Frucht strahlt unbeschreiblich
intensiv und charmant. Sauerkirsche, schwarze Kirsche, ein
Hauch von Cassis und Johannisbeere vermischt sich mit dem
zart worzigen Hintergrund. Dazu ganz sanfte, noble
Rostaromen. Frische und Fruchtintensitat im genialen
Zusammenspiel. Gleich im Auftakt zeigt er seine geballte
Energie mit einer sehr saftigen und frischen S&ure,
gleichzeitig mit einem Schwall aus Frucht. Alles harmoniert
sehr schén zusammen und ist perfekt ausbalanciert. Die

Y

E Typ: Rotwein

I;IJ Land: Frankreich Tanninstruktur kommt superzart daher und verleiht dem
Wein einen cremig weichen Trinkfluss. Klassisch und
1?‘ Region: Bordeaux gleichzeitig sehr nobel. (pb)

'cﬁ Trinktemperatur: 16°C - 18°C

ﬁ Traubensorten: 75% Cabernet
Sauvignon,21% Merlot,4% Cabernet
Franc

f;;j Allergene: Enthalt Sulfite
ﬁ Robert Parker: 99+
ﬁ Wine Spectator : 99-100
ﬁ Weinwisser: 956-98
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