E Typ: Weisswein
F‘J Land: Osterreich
9,

&g Region: Niederdsterreich
E Genussreife: Jetzt - 2035
= Alkoholgehalt: 12.5% Vol.
f Trinktemperatur: 8°C - 10°C

ﬁ Traubensorten: Gruner
Veltliner

@ Allergene: Enthalt Sulfite

ﬁ Vino Vario: 18
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2025 Gruner Veltliner Terrassen
Smaragd

Weingut Rudi Pichler
Wachau DAC, Smaragd
75cl (6er-Karton)

CHF 29.50

Degustationsnotiz

Die Charakteristik der sieben kleinen Top-Lagen ist in diesem
Wein wunderbar vereint. Dieser offene und zugangliche
Smaragd von Rudi Pichler verkérpert die Traubensorte und
den Jahrgang 1:1 und zeigt sich von einer besonders
fruchtbetonten Seite. Das Bouquet prasentiert sich sehr
fruchtig und kompakt, mit reifen exotischen Noten, die sich
mit Grintee und einem Hauch von Kamille und dem typischen
Pfefferl* verweben. Am Gaumen ein ruhiqg fliessender,
kompakter Korper mit fester Struktur. Im Abgang treten
reichlich Agrumen hervor, die dem Wein eine belebende,
langanhaltende Frische verleihen. (mu)

*Das «Pfefferl» ist ein charakteristisches Merkmal des Grinen
Veltliners. Der Wein schmeckt nicht etwa pfeffrig-scharf,
aber es ist ein faszinierend wurziger, leicht pfeffriger
Geschmack erkennbar.

Vino Vario | Wilerstrasse 1 | 9200 Gossau | Telefon +41 71 388 86 58 | info@vinovario.ch | www.vinovario.ch



	2025 Grüner Veltliner Terrassen Smaragd
	Degustationsnotiz


