E Typ: Schaumwein
FD Land: Frankreich
l?l Region: Champagne

E Genussreife: Jetzt - 2033
":g Trinktemperatur: 8°C - 10°C
w Traubensorten: Chardonnay
@ Allergene: Enthalt Sulfite

ﬁ Vino Vario: 19

2016 Témoignage

Jean Velut
Champagne AOC
75cl (6er-Karton)

CHF 60.00

Degustationsnotiz

«Témoignage» (= Zeugnis) ist ein sehr praziser Name for
diesen Spitzen-Champagner. Denn er ist tatsachlich das beste
Zeugnis fOr den Jahrgang und das Kénnen von Winzer Benoit
Velut.

Mit dem Jahrgang 2016 wurde diese Cuvée erstmals ohne
Dosage abgefullt. Dank der perfekten Reife der Chardonnay-
Trauben im SUden der Champagne und dem hedonistischen
Schmelz, wirkt dieser Champagner aber niemals karg oder
streng. Ganz im Gegenteil: der «Témoignage» ist sehr nobel,
erfrischend, bekédmmlich und hervorragend balanciert. Die
delikate Chardonnay-Frucht harmoniert herrlich mit den
Brioche-Aromen vom langen Hefelager, die Perlage ist fein
und die vife Sdure sorgt zudem fUr eine trinkfreudige
Spannung. Einmal mehr ein hervorragender Millésime mit
Uber 8 Jahren Hefelager - einfach sensationell zu diesem
Preis! (mh)

Genussempfehlung

Extra nature
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