
 Typ: Weisswein

 Land: Frankreich

 Region: Burgund

 Genussreife: ab 2032

 Trinktemperatur: 10°C - 12°C

 Traubensorten: Chardonnay

 Allergene: Enthält Sulfite

 Vino Vario: 20+

2024 Bâtard-Montrachet
Domaine Pierre Girardin
Bâtard-Montrachet Grand Cru AOC
75cl (6er-Karton)

Degustationsnotiz
Wir waren bei Pucelle und Perrière bereits auf diesem
aussergewöhnlichen Qualitätsniveau, sodass es kaum
vorstellbar scheint, dass sich hier noch eine andere
Dimension eröffnet. Im Duft zeigt sich der Wein zunächst
eher verhalten. Doch wenn man tief ins Glas eintaucht,
entfaltet sich eine enorme aromatische Fülle –
beeindruckend, welche Vielfalt dieser zunächst so zarte Duft
in sich trägt und sich nur schwer in Worte fassen lässt. Am
Gaumen ein samtig-cremiger und zugleich irre rassiger
Auftakt. Die Säurequalität ist von einer so
aussergewöhnlichen Präzision und Spannung, dass sie jede
Vorstellungskraft übertrifft: gleichzeitig unglaublich weich
und doch spektakulär straff und lebendig. Dadurch wird die
gesamte aromatische Vielfalt explosionsartig im Mund
verteilt. Es entsteht ein zutiefst berührendes Sinneserlebnis,
das seinen Höhepunkt im minutenlangen Nachhall findet.
Dieser wirkt fast endlos, während sich fortwährend neue
Feinheiten offenbaren. Ein emotional zutiefst bewegendes
Weinmonument. (mg)
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