
 Typ: Rotwein

 Land: Frankreich

 Region: Burgund

 Genussreife: ab 2030

 Trinktemperatur: 16°C - 18°C

 Traubensorten: Pinot Noir

 Allergene: Enthält Sulfite

 Vino Vario: 19+

2024 Gevrey-Chambertin Le
Poissenot
Domaine Geantet Pansiot
Gevrey-Chambertin 1er Cru AOC
75cl (12er-Karton)

Degustationsnotiz
Hier strahlt alles noch eine Spur nobler und eleganter, auch
wenn Kraft und Tiefgang unverkennbar bleiben. Der
Poissenot zeigt eine wuchtige, reife Fruchtaromatik, die
zugleich viel Frische und einen kühlen, feinen Hintergrund
ausstrahlt. Delikate dunkle Frucht, kombiniert mit
ausgeprägter Terroirwürze, lässt den ersten Schluck kaum
erwarten. Am Gaumen präsentiert sich der Wein dann ganz
anders: ein vielschichtiger Mix aus schwarzer und roter
Frucht, verbunden mit einer saftigen, präzisen Säure. Sie
verleiht ihm eine beschwingte Eleganz und fast tänzerische
Leichtigkeit. Gleichzeitig sind der innere Druck und die starke
Substanz stets spürbar – beste Voraussetzungen für einen
langen Nachhall. Minutenlang verweilt die fruchtig-würzige
Aromatik am Gaumen. Der 2024er ist schlichtweg traumhaft
schön gelungen. (pb)
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