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DAUBHAUS

MEYER -NAKEL

E Typ: Rotwein
III Land: Deutschland
E Genussreife: ab 2028
|
.® Alkoholgehalt: 13% Vol.
E Trinktemperatur: 16°C - 18°C
ﬁ Traubensorten: Pinot Noir
@ Allergene: Enthalt Sulfite

ﬁ Vino Vario: 19

VINO | VARIO

2024 Ahrweiler Daubhaus
Spatburgunder

Weingut Meyer-Ndakel
VDP.ERSTE LAGE
75cl (6er-Karton)

CHF 44.00 statt CHF49.00

Degustationsnotiz

Seit dem Jahrgang 2023 gibt es die beiden Lagenweine
Daubhaus und Hardtberg, die zuvor im Spatburgunder S
aufgingen. Meike erklart, dass dieser Wein typisch fir sein
Terroir ist und einen fleischigen, dunklen, aber dennoch
fruchtigen Ausdruck besitzt. Verantwortlich dafir ist unter
anderem der karge Boden.

Es ist faszinierend, mit welcher Strahlkraft dieser Wein aus
dem Glas leuchtet. Dank des enormen Aufwands und der
kompromisslosen Selektion ist ein Pinot entstanden, der
perfekt dasteht. Herrlich reife Kirschen, rotfruchtige Nuancen
und eine sinnliche Wirze pragen das Bouquet. Reife und
Frische verbinden sich harmonisch und erinnern an grosse
Burgunder. Der Auftakt ist expressiv und saftig, getragen von
viel Frucht und kostlicher ExtraktsUsse. Alles wirkt seidig, fein
und elegant, zeigt zugleich aber beeindruckende Kraft und
Lange. Traumhaft schén - was fUr ein Genuss! (pb)
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